
Quarkkuchen ohne Boden

Schwierigkeitsstufe: leicht, schnell

Zutaten: für eine 26 er Springform

125 g Butter

250 g Zucker

4 Eier

1 Pck Vanillezucker

1 Pck Vanillepuddingpulver

0,5 Pck Backpulver

Saft einer halben Zitrone

2 EL Grieß

1000 g Magerquark

Zubereitung:

Butter und Zucker sämig rühren. Alle anderen Zutaten hinzufügen und verrühren.

Die Quarkmasse in eine gefettete Springform geben und bei 170 °C  ca. 60 Minuten backen.




