Marienkafer- Erdbeerqgritze

Zutaten:

750 g Erdbeeren, frisch oder TK My
300 ml Wasser = Kuche
1 Pck. Vanillepuddingpulver

etwas Honig oder Zucker
Schokolinsen oder zerschmolzene Schokolade

Zubereitung:

Die Erdbeeren waschen, putzen und mit 200 ml Wasser zum Kochen bringen.
Das Puddingpulver in 100 ml kaltem Wasser verquirlen und in die Erdbeermasse
ruhren.

Nochmals zum Kochen bringen und anschlie3end purieren.

Die Grutze in kleine Kompottschalchen verteilen.

Auf die abgekihlte Masse kann man Mini-Schokolinsen als Punkte

legen oder man verziert den Kéafer mit zerschmolzener Schokolade.



